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BICLOCISCH"

CATERING FUR SCHULEN & KITAS
EINE 100% BIC TE MIT KONVENTIONELLEN ZUTATERN
Speiseplan 03.03.2025 - 07.03.2025
Mo Di Mi Do Fr
it Sl Chinakohl-Mais-Salat 3, o Salat
Rohkost i ing doghuridressing 3, ¢, g, G0 i Honig-Vinaigrette 3, J, |
w j. [ v 9 I % g g s
Vegetarischer ’ Erbseneintopf (Bio) mit
Nudelauflauf mit s 5 -
Knuspertaler a, a1, a3, % : : Raviolini Spinat a, a1  Rindswurstscheiben 2,
Menii 1 P a4, c, g Gemuse (Brokkoli, Kése-Lauchsuppe Bio Spinatsah npes auce g 3
Ay o Paprika) mit Kasesauce ik Fagee : . :
Basmatireis Bio P )a al, g Bagu ettg Bio a. a1 Reibekase g Vollkornbrotscheibe Bio
Kiirbis-Bananen- aa : a, a2
Currysauce ¢, |
Ay Spatzle Bio a, a1, c
Spaghetti Bio a, a1l P Vegane
= - isch- rry-Bratwurst Carbonara Sauce :
Menii 2 Kartoffel Hackﬂglsc ; Cu"ry atw o arbonara Sauc ) T S
Auflauf (Rind) Bio g, i (Gefligel) 1,3,8,i,] (Pute)2,3, 4, a al,g,i G Bi 3 i
Kartoffelecken 3, 5, | Parmesan 2, ¢, g (Qerste) Bloa, &3 |
e ai Reibekase Bio g
Zariifizien durch DE-OKO-607 Folge dekiara pilichtige Zs fe sind in P enthalen: Folgende dekiarationspflichtige Allerg: sind laut Rezeptur in Spei thalten:
B'O rontrolinumemer D-HE-007-05235-6 1 il Fartsstoff & geschwarzt aGhienhaltiges Getreide e snthalt Erdnuss h6 enthalt Patanuss
s~ EU-/Nichi-EU-Landwirtschaft 2 mit Konservisrungsstofi 7 geviachst a1 enthalt Weizan Fenthal Saja h7 enthait Pistazie
3 mil Antioxidationsmittel 8 mit Phasphat a2 enthalt Rougen g anthalt Milch und Milcharzeugnisse  'h8 enthalt Macadamianuss
4 mil Geschmacksvarstarker 9 mit 3uBungsmittel a3 enihalt Sorste (belnhaltel Lakfbee) i enthalt Sslisie
Die AngsbolaKomponenten mit dem DGE-Logo o 5 geschwafell 16 enthalt sine Phenylalaninguelle ad enthalt Hafer h Schalanfrichte / Nisse j enthalt Senf
antsprechen dem [DGE-Qualiltsstandard fur die Verplegung in Kitss® sowie a5 enihal Dinkel hi enthal Mandel kenthall Sesam
dem . DGE-Qualtatsatandard fr die Vetpfiegung in Schulen’ und wurden :G mﬁ Kamut :g mg m"d‘ﬂ"::“ ! E“"mﬂh‘;fzﬁ‘”?’“"""”d
12Y d&rDm!nchen Geselschaft fir Emahning s. V. (DGE) als eine c qnﬂ'ﬁﬂrﬁs_!f ] ha anthalt Kha::unlﬁs r;nhan We?g:iem
Mentiinia zejtifiziert. d enthalt Fisch h5 anthalt Pekannuss -
Besonderar Spuren-Hinwels: Krauzkontaminationen ket einzelnen Zutsten sowia technplogisch
urivermeidbare Verunrainigungen bel ainzelnen Produkten kannen nioht ausgeschiussen werden
( FPS Catering & Ce. KG, | Ferdinand Porsche Str. 17-19 | 60386 Frankfurt am Main (\_s www.lps-catering.de [+ teamschulekita@fps-catering.de \ D69 | 67 83 057 - 20
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BIOLOGISCH-

CATERING FUR SCHULEN & KITAS

TE MIT KONVENTIONELLEN 21

Speiseplan 10.03.2025 - 14.03.2025

Mo Di Mi Do Fr
Salat : Salat
: cremiger Farmer Salat a
Rohkost Gurken Joghurtdressing 3, ¢, g, : e i :
= g o 93.€.9. (Weirkraut, Karotte) 2, Honig-Vinaigrette 3, j, | Karoften
= ' 3,aal,ci o
Vegetarisches Gulasch 5 = Paniertes Lachsfilet a,
. g = Hackbalichen Geflugel
Menii 1 Kartoffel-Auflauf mit  (Erbsenprotein) 1, 5, a, 5 alca al,d
Linsenbolognese 3, g. i al, a3, i, | Brokko'[i Késé-% ; e Rahmspinat g
Penne Bio a, al Vollkornspirelli Bio a ag‘l Kritharaki (Griechische
P ’ Nudeln) a, a1
Hahnchencurry (Kokos e : :
Ananas, Pa rga() Bio : Rirbisgremesiioe) g Peting Siag, Pizza Margherita a, a
Meni 2 3 F g 3, 4,1 Tomatensauce Bio | g .
il B Baguette Bio a, al Reibekase Bic g 9
Basmatireis Bio
. Zeriffiziert durch DE-OKO-007 Folgendle deklarati: flichtige Zusatzstoffe sind in 1 Spei thalten: Folgends deklarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:
B O Kanirollnummer D-HE-007-05282-8 1 mil Farbstoff 6 geschwarzl a Glutenbaltiges Getreide: e enthalt Erdriuss h6 enthalt Paranuss
=== EU-!Nicht-EL-L andwirtschaft 2 it Konservierungsstofi T gewachst a1 enthait Weizen fenthalt Scja h7 enthalt Pistazie
3mit Antioxidationsmittel 8'mit Phasphat a2 enthalt Roggen g anthalf Milch und Milcherzeugnisse  h8 enthalt Macadamianuss
4 mit Geschmacksversiarker 9 mit Suungsmiltel a3 enihall Gerste (heinhaltet Lakioss) i enthalt Sellerie
Die Angebote/Komponenten mit dam DGE-Logo W 5 gesdhwefell 10 enthalt eine Phenylalaninguelis ad enthalk Hafer h Schalenfriichte / Nisse j enthialt Senf
enlsprechen dem DEE-Qualliétsstandard fur die Verpllegung in Kitas® sowie a5 enthalt Dinkal 11 enthalt Mandel k snthall Sesam
dam .DGE-Qualitatsstandard filr die Vaerpflegung in Schulen” und wuiden abenthak e hz eniha Cﬁflm% Iamh:.léfcmef_aldloml
von der Dautschen Geselischaft flir Emahnung e. V. (DGE] als sine :::mg;bs s ﬁiﬁ:ﬁﬁ Kns:;ﬁiuss :;r‘:hahvl;;f:?bﬁa
Meniliinie ZertifZier. d anthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss

= FPS Catering & Co. KG. | Ferdinand Porsche Str. 17-18 | 60386 Frankfurt am Main riis www.fps-catering.de
o

Besonderer Spuren-Hinweis: Kreuzkontaminationen bei einzalnen Zutaten sowie technologisch
‘unvermeidbare Verunreinigungen beisinzelnen Produkien kérinen tichi ausgesclijossen wearden

l; team-schulekita@fps-catering.de

\ 069 / 67 83 057 - 20
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Speiseplan 17.03.2025 - 21.03.2025

Mo Di Mi Do Fr
Salat ) ’ Salat
Rohkost Gurken Joghurtdressing 3, ¢, g, Mais-Salat 3, | Bio-M&hren S )
e i = Honig-Vinaigrette 3, |, |
Lot | ' it |
Rinderfrikadelle Bio a, s | ; -
4 Brokkolicremesuppe Seelachsfilet (natur) d Eier gekocht 2, ¢ Hahnchenbrustfilet
Menti 1 Reis Bio Biog, i Tomatensauce i Krauterquark g panierta, f, g, i, |
, Vollkornbrotscheibe Bio Vollkornspirelli Bio a, a1 Salzkartoffeln | Erbsenrahmgemise g
Lauchrahmgemiise _
{ : a, a2 Kartoffelecken 3, 5. |
Biog, i
B, ) Gemise-Ravioli Bio
" Hahnchenbrust Piccata " L
Menii 2 Kartauser Kok a, al, Ata al c Kartoffelpiiree Bio 3, g (Tomate, Karotte,
. c.g Spirelll Bie 2 9. Mshrenrahmgemisse Bio Pastinake) a, a1, f, j
Vanillesauce g Tomatensau'ce : g, i Kasesauce Bio g, i
Reibekéase Bio g
Zertifizien durch DE-DKO-007 Folgende deklarationspilichtige Zusatzstoffe sind in unseren Spaisen enthalten: Folgendle dekiarationspflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unscren Speisen enthalten:
B'O  kentrolinymmer: 0-HE-D07-05283-5 1 it Farbstoff 6 geschwarzl a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss h6 enthélt Paranuss
s~ EU-Nich-EU-Landwirtschaft 2 mit Kanservierungssioff 7 gewachst -a1 enthall Weaizen fenthalt Seja h7 enthélt Pistazie
. 3 mit Antioxidaticnsmitiel 8 mit Phasphat aZenthall Roggen g enthall Milch tind Milcherzeugnisse  hB8anthall Macadamianuss
4 mit Beschmacksverstarker 8 mit SGBungsmittsl ad enthalt Gerste (beinheital Laklose) i enthalt Sellere
Die Angebote/Komponenten mit dam DGE-Logo” ‘l‘o § geschwafell 10 enthilt sine Phenyialaninguelle ad enthall Halar h Schalenfriichte / Nilsse jenthalt Sanf
entsprechen dem .DGE-Qualittsstandard fur die Varpﬂegung in Kitas® sawie a5 enthalt Dinksl h1 enthélt Mandsl k enthalt Sesam
dem .DGE-Oualitalsstandard filr die Verpflegung In Schitlen” und wurden a6 anthait Kamul h2 eninalt Haseluss Lenthilt Schw:ereldmxid
von der Dsutschen Gesallschattfir Emahrung e. V. [DGE) als sine G L st [f:muss i mldietnn
Mentilinie zartifiziert, 7 d enthalt Fisch hS enthalt Pekannuss
Besanderer Spt Hinweis: Kreuzkontaminationsn bei sinzelnen Zutalen sowie technologisch

unvarmeidbars Varunreinigungen bed sinzelnen

Frodukten kannen nicht ausgeschiossen werderi

. FPS Catering & Co. KG. | Ferdinand Porsche Str. 17-19 | 60386 Frankfurt am Main (F www.fps—catering.de - team-schulekita@fps-catering.de .. 063 /67 83 057 - 20
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Eier-Omelette 3, ¢, g Gnocchi-Auflauf mit
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BIOLOGISCH

CATERING FUR SCHULEN & KITAS

INIE SOWIE GERICHTE MIT KONVENTIONELLEN ZUTATEN
Speiseplan 24.03.2025 - 28.03.2025
Di Mi Do Fr
Salat K Jo hurtdrs::zf;:\ 8,8
RorilgsMinzigrelie 3.7, | arotten-Apfel-Salat 3, | ~°9 ik @9, Ci 8 Gurken
b

. Spirelli-Kurbis-Auflauf Kartoffel-Kurbis-Gratin
Menu Salzk InB en und Kasesauce g ki :
. F?;h;:c’g Z?Bn')o 3. Brbe Bic ;: : mit Klrbissahnesauce mit Kalbrsagout g
P g ERYG, Bio 3, a,at, g, i
Wirstchengulasch Farfalle Bio a, a1 Damissgiiase
Hahnchen-Nuggets a, Bl .. i : (Karotten, Brokkoli,
.. . (Rind) in Tomatensauce Gemiisebolognese mit
Mentii 2 al, a3 : Blumenkaohl, Tomate)
" : 2. 8.1 Sonnenblumen-Hack : :
SuR-Saurer Dip 2, 3, 1 Reis Bio Bioi. i Bio g, i
Kartoffelecken 3, 5, | ; i ] Bulgur Bio a, at, i
/ Reibekéase Bio g )
Zertifizien durch DE-OKO-007 Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in Spet thalh Folgende d Klarati pflichtige Allergene sind laut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:
B 'Q  Kontrollnuminer: D-HE-007-05283-B 1 mit Farbstaff 6 geschwarzt a Glutenhaliges Getrside & enthalt Erdnuss h6 enthalt Paranuss
= EU<Nichi-EU-Landwirtschaft 2 mit Konservisrungssioff T gawachst a1 enthalt Weizen f enthélt Soja h7 enthah Pistazie
:ﬂ“:tt MDW :ml; guhgsphnl s g Bm g:g.;n Meniﬁg El‘;ﬂah w-ud)l\dﬂc)meugnﬁe h8 T{'\mm.ﬂiéa ltll;o::edamlsma
Gasdwn Um”lﬁl m ungsmm an nhal Lak,asa i @nf e
Die Angebote’Komponenten mit dem DGE-Logo !!1 5 geschwelell 10 enthalt aine Phenylalaninguelle ad enthalt Hafer h Sehalenfriichts [ Nisse j enthall Senf
entsprechen dem DGE-Qualiigtsstandard fiir die Verpflegung in Kitas® sowie a5 enthait Dinkel h1 enthak Mandal k enthall Sesam
dem DGE-Crualitatsstancard flir die Varpflegung in Schulen” und wurder a6 enthall Kamul h2 enthal Haselnuss | enthalt Schwefeklioxid
\ian der Deulschen Gesellsehalt fir ErnBhning . V. (DGE] als sine 2;‘1‘m R o mwﬂ “‘“““m - :'m‘h“m
Menilinie zertifiziert. d enthalt Fisch h5 enthalt Pekannuss L

Besonderer Spuran-Hinweis: Kreuzkontaminationen bei einzsinen Zutaten sowie technologisch
unvermeidbare Verunreinigungen bei einzelnen Produkten kénnen nicht ausgeschlossen werden

(' FPS Catering & Co. KG. | Ferdinand Porsche Str. 17-19 | 60386 Frankfurt am Main I\L' www.Ips-catering.de L\ team-schulekita@fps-catering.de \ 062 / 67 83 057 - 20
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“ATERING FUR SCHULEN & KITAS
Dk_l-/\[ )t(-{' EINE 100% BIOLIMIE SOW

Speiseplan 31.03.2025 - 04.04.2025

NVENTIOMELLEN ZUT

Mo Di Mi Do Fr
Gurk Salat Gurkensalat Essig und Paprik Salat
ik : : aprika
Rohkost o JOQhUﬂdfejSSImg 3.¢cg, 013,j | 3; Honig-Vinaigrette 3, j, |

Paniertes Lachsfilet a, SR BT

Allgduer Kasespatzle a, Gemiise-Lasagne 1. d a3, i Spirelli Bio a, al
Meni 1 al,c, g (Karotte, Kohlrabi, Salzkar'toffeln I Vollkornspaghetti Bio a, Brokkoli-Sahne-Sauce
Erbsenrahmgemise g Zucchini) Bio 3, a, al, g, N al Biog, i
i Rahmispinatd Parmesan 2, ¢, g Reibekéase Bio g

Burger Brétchen 2, 3, a,

al, f k
Vegetarisches Curry I:;k;gilgg‘;‘: Jr
’ Hahr?chenbrustﬁ!gt Fischstabchen a, a1, d (Paprlk‘a, Apanas) 2L Gewlrzgurken in
Menii 2 panierta, f, g, i, j ; veggie Hahnchen :
X Remoulade 9, ¢, g, | ; . : Scheiben 1.2, 9
Paprikasauce 1, 3, 5, a, v (Erbsenprotein) Bio g, i
: Kartoffelptree g, | i o Tomaten, Romana
al,a3. g, il Basmatireis Bio
e Ketchup-Mayo-Sauce c,
Reis Bio i
Kartoffelecken 3. 5, |
Zertifizien durch DE-OKO-007 Folgende dekiarationspflichtige Zus: offe sind in 1 1 Spei enthalten: Folgende deklarationspflichtige Aflergene sind |aut Rezeptur in unseren Speisen enthalten:

B’_O Kontrollnimmer. D-HE-007-05283-B 1 mit Farhstoff 6 geschwirzt a Glutenhaltiges Getreide e enthalt Erdnuss hé enthalt Paranuss
=/ EU-Nieht-EU-Landwirtschaft 2 mit Konsenvierungssioft 7 gevwachst ai enthal Weizen fanthalt Soja h7 enthalt Pistazie
3 mit Anticidationsmittel. 8 mit Phosphat a2 enthalt Roggen g enthalt Mikch und Milcherzedgnisse  h8 anthalt Macadamianuss
4 mil Geschmacksverstarker ‘9 mit SGRungsmitisl a3 enthah Gerste (beinhaltel Lakfose) i enthall Sallerie
Die Angebote/Komponanten imit dem DGE-Logo Mﬁ 5 geschwefell 10 enthél sine Phenylalsninquells a4 enthah Hafer h Schalenfriichte / Nisse j enthélt Senf
antsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fur die Yerpfiegung in Kitas® sowie a5 enthali Dirkel h1 enthait Mandal k eathalt Sesam
dem .DGE-Qualiatsstandard fir die Verpfiegung Ih Schulen’ und wurden a6 amnalt Kamut h2 enthal Heseinuss LenthaliSchwefeldiodd
Vor der Dt Gesell fifir Emahrung e. V. (DGE} als sine b enthall Krebstiers h3 enthélt Walnuss m enthéatt Lu;_:nne
< i } - © enthalt Eier ha enthalt Kasohunuss nenthal Welchtigre
Mendiinia Zertfizisrt: d enthalt Fisch h5 enthall Pskannuss
B d S Hinweis: Kreuzkontaminati 1 bei einzelnen Zutaten sowie technologisch

unvelmeldbars Vennrenigurigen bel einzelngn Produklen kénnen nicht ausgeschigssen werden

Q FPS Catering & Co. KG. | Ferdinand Porsche Str. 17-19 | 50386 Frankfurt am Main \; wwi.tps-catering de I';. team-schulekita@ips-catering.de \ 069 1 67 83 057 - 20



